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Sockerpasta anvands ungefar som ® Sockerpasta ats som den ar, den ska
marsipan, men &r smidigare att hantera.  INte graddas eller tillagas.

Den ar huvudsakligen gjord av socker @ Millas sockerpasta innehéller soja,
och kan bland annat anvdndas till att majs och spar av nétter.

skapa dekorationer till tartor och Millas sockerpasta innehéller inte

cupcakes. gluten, mjolk eller agg.
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SOCK!
TIPS

Sockerpasta ar ett slags
"modellera-godis’ som kan
formas till tusen saker!

Har kommer nagra bra tips
for dig som vill bakpyssla
med sockerpasta.

® Kakstansar, eller utstickare som de
ocksa kallas, ar perfekta for att skapa
dekorationer av sockerpasta.

@ Ifall figurerna du stansar inte vill lossna,
ta lite potatismjol pa ett fat och doppa
kakstansen i mjolet innan varje stansning.

Sockerpastan blir klistrig av fukt.
Pensla lite vatten pa ytan om du vill fasta
ihop delar av sockerpasta, strossel eller
liknande.

@ Sockerpasta torkar snabbt i luften.
Bryt loss lite sockerpasta i taget nar du
ska jobba med den. Lagg plastfilm pa
dekorationer som vantar pa att anvandas
sa torkar de langsammare.

Ifall sockerpastan blivit torr eller ér lite
hard att knada, varm den nagra sekunder
i mikrovagsugn, tillsatt eventuellt ett par
droppar vatten och massera den mjuk.
Om den blir klibbig, fortsatt massera, den
far snart ratt konsistens igen.

Om bakgrejen inte funkar som du tankt
kan du ge ditt barn nagra kex, sockerpastaq,
kakstansar och strossel att leka med. Da

kan ni dnda baka och ha kul tillsammans.

RPASTH

Spara Overbliven sockerpasta i lufttata
fryspasar. Pressa ut luften innan du forslut-
er pasen. Millas sockerpasta ar av hog
kvalitet och haller sig nagra veckor i
en val forsluten pase.

Skapa egna farger genom att blanda
olikfargad sockerpasta eller farga den med
livsmedelsfarg eller, annu hellre, geléfarg
(kladdar mindre).

@ Ifall du inte har en silikonmatta att kavla
ut sockerpastan pa kan du anvénda en
bordstablett i plast i stallet. Om socker-
pastan klistrar fast, stryk lite florsocker
Over ytan.

Cupcakes med sockerpastadekorationer
ar perfekta presenter till ndra och kara,
som barnen kan gora sjalva!
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Med ratt redskap gér bak-
pysslet |6+ som en platt!

KAVEL

Kaveln ar gjord i ett material
som sockerpasta inte fastnar i.
Kavelringarna anvander du nar
du vill kavla ut sockerpastan
riktigt jamnt.

BAKMATTA

Den har bakmattan ar perfekt
for sockerpasta. Den fastnar
inte och silikonet gor att kan-
terna pa det du stansar ut blir
snyggare.

3D-KAKSTANSAR

De har kakstansarna ér latta
och roliga att anvanda. Med
reliefstdmpeln inuti stansen kan
barnen gora fina kakor eller
motiv av sockerpasta helt pa
egen hand.

PLASTSPATEL & PLASTKNIV
Anvands for att skéra, forma
och lyfta dina sockerpasta-
figurer.

MODELLPINNE

Modellpinnen anvands for

att géra en liten fordjupning i
sockerpastan dar dekorationen,
exempelvis strosselkulor eller
dgon, ska fastas.

SOCKERPASTA

Sockerpasta ar en atbar "godis-

lera” som ar mjuk och latt att Produkterna pa bilden
jobba med. Milla’s sockerpasta Millos redskapskit for socke

finns i flera olika farger. art nr 9000C
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| Panduro Hobbys ordinarie sertiment hiﬁo’ du manga
olika kakstansar och sockerpasta i fler farger. Hur du
gor de har cupcakesen serdu i inspi e
“Cupcakes” (SE/DK/NO/DE), art




